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RESUMEN

En esta edicion, el Instituto Nacional de Alimentos (INAL) de la Administracion Nacional de Medicamentos,
Alimentos y Tecnologia Médica (ANMAT) informa sobre:

[JXIN ACTUALIZACION DEL CAA, MODIFICACION DE SUSTANCIAS AMARGAS DE USO PERMITIDO
Y PROHIBIDO se publicé el pasado 17 de enero en el BORA la Resolucién Conjunta (RC) N°33/21 que
modifica el articulo 1293 que establece las sustancias amargas prohibidas de uso alimentario y el
articulo 1294 que establece las sustancias amargas permitidas de uso en alimentos. Se elimind la ruda,
el ajenjo y el aloe vera como sustancias prohibidas, incorporandolas como sustancias permitidas para
determinados usos y limites establecidos.

NORMATIVA VIGENTE durante el mes de enero entré en vigor, la RC de modificacién del articulo

155 tris que definié un limite para el contenido de acidos grasos trans de los ingredientes y materias
primas utilizados en alimentos. En tanto en febrero entrara en vigor las actualizaciones incorporadas al
CAA para conservas vegetales.

ZXJ|\V.¥:] ACTUALIZACION SOBRE EL CERTIFICADO SANITARIO DE PRODUCTOS CON MANI A
EXPORTAR A LA UNION EUROPEA a partir del pasado 5 de enero, no se requiere la gestion del certificado
sanitario establecido por la Disposicion ANMAT N°4908/20 para la exportacién a la Union Europea
(UE) de mani y/o productos alimenticios acondicionados que posean en su composicién una cantidad
superior al 20 % de mani con y sin cascara, manteca de mani, mani preparado o conservado de otro
modo, harina de mani'y pasta de mani. Esto se debe a la Gltima revisién del Reglamento (UE) 2019/1793,
en la cual la autoridad sanitaria europea acord6 eliminar a los mencionados productos del anexo Il de
dicho Reglamento e incorporarlos al anexo I.



durante el mes de enero se publicaron en el BORA,
cinco (5) Disposiciones ANMAT de prohibicién de comercializacién, cuatro (4) de ellas por tratarse de
productos ilegales y una (1) por ser un producto falsificado.

se encuentra disponible en el espacio del SIFeGA el
“Reporte de Gestién 2021". El informe da cuenta de las acciones llevadas a cabo durante el 2021 por
INAL en el marco de la estrategia de digitalizacién federal, en conjunto con las provincias como resultado
del trabajo articulado en el marco del Programa Federal de Control de los Alimentos (PFCA).

en esta edicion se comparte un
nuevo articulo de la Revista Cientifica ANMAT titulado: “Caracterizacion de la poblacion adulta mayor,
habitos alimentarios y su relacion con las enfermedades transmitidas por alimentos”, se trata de una
revision bibliografica que desarrolla los aspectos relevantes de las buenas practicas de manipulacién
segura de los alimentos para este grupo etario.

el pasado 14 de enero, la directora nacional del
Instituto Nacional de Alimentos (INAL-ANMAT), Mdnica Lépez, realizé una visita a la Agencia Espafiola
de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN) en su sede de Madrid, donde fue recibida por Isabel Pefia-
Rey, directora ejecutiva de dicha agencia.

enlaedicion anterior se publicé una encuestade satisfaccion
para conocer la valoracion de los lectores sobre la publicacién, en esta edicidon se incorporaron algunas
de las propuestas de mejora sugeridas. Aquellos usuarios que deseen dejar sus aportes aun estan a
tiempo de hacerlo.

en esta edicion facilitamos el acceso al espacio
del repositorio, que deja a disposicion todas las ediciones de la publicacién del suplemento.

El suplemento normativo es una publicacién del Instituto Nacional de Alimentos (INAL) que tiene por
objetivo informar sobre las ultimas actualizaciones en materia de normativa alimentaria, procedimientos y
gestiones ante la organizacion. Asimismo, se pretende acercar los aspectos relacionados a la adecuacion
de los establecimientos y productos alcanzados por las nuevas regulaciones y su aplicacion.

Esta publicacion es de acceso publico y de cardcter informativo, su contenido no reemplaza el marco
normativo ni debe entenderse como la interpretacion de la legislacién vigente.



ACTUALIZACION DEL CODIGO ALIMENTARIO
ARGENTINO

MODIFICACION DE LAS SUSTANCIAS AMARGAS PROHIBIDAS Y PERMITIDAS

El 17 de enero se publicé en el BORA la RC N° 33/2021 por la cual se actualizan las sustancias amargas
de uso prohibido y uso permitido en alimentos.

Para acceder al Boletin Oficial ingrese AQUI.

A continuacién, se exponen los principales puntos que modifica la resolucién:

+ Se modifica el articulo 1293 que establece las sustancias amargas nocivas, y por lo tanto prohibidas,
para uso en la industria alimentaria.

+ Se modifica el articulo 1294 que establece las sustancias amargas de uso permitido.

+ Se elimind la RUDA del articulo 1293 como sustancia prohibida y se incorpor6 en el articulo 1294 con
un limite de uso permitido, el cual no debe superar los 1,2 ppm. Adicionalmente quedo establecido su
uso exclusivo para las bebidas alcohdlicas: CANA; CANA ARGENTINA, CANA DOBLE ARGENTINA; CANA
PARAGUAYA, CANA PARAGUAYA ANEJA, CANA PARAGUAYA SABORIZADA.

+ Se elimind el AJENJO del listado de sustancias amargas dado que el limite de uso de su principio
activo (tuyona) se encuentra regulado en el CAA.

+ Se elimin6 el ALOE VERA (Aloe Ferox (Mill)) del Articulo 1293 como sustancia prohibida. El cual no


https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/256167/20220117

debera contener mdas de 12% de agua determinada a 100-105°C, ni mdas de 2% de materias extrafias.
Adicionalmente se establece que debera cumplir con el valor de aloina® definido en el Cédigo para uso
en BEBIDAS ALCOHOLICAS DESTILADAS.

Se incorporaron los nombres cientificos de cada una de las sustancias mencionadas en los articulos
1293y 1294, con el objeto de especificar las especies listadas.

a la normativa vigente.

La normativa entré en vigor el dia 18 de enero de 2022. Las autorizaciones realizadas por la autoridad
sanitaria con posterioridad a la mencionada fecha deberan responder a la normativa vigente.

Por otra parte, se recomienda a los responsables y/o titulares que posean autorizaciones de productos
vigentes, interiorizarse sobre los requisitos de la normativa a los efectos de adecuarse y cumplimentar
con la resolucion, o ante posibles controles por parte de la autoridad sanitaria en el marco de sus
actividades de fiscalizacion.

™ Limite de aloina, Capitulo XVIII ADITIVOS ALIMENTARIOS, RESOLUCION GMC N°10/06 - REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR
SOBRE ADITIVOS AROMATIZANTES/SABORIZANTES, Inciso 8.1
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RECUERDA

NORMATIVAS VIGENTES

La ANMAT recuerda sobre las normativas que entraron en vigor en el ultimo mes de enero y las que
entraran en vigencia préximamente:

ACIDOS GRASOS TRANS

El pasado 21 DE ENERO DE 2022 entr6 en vigor la RC N°3/2021 que modifico el articulo 155 tris, que
establecié que el contenido de acidos grasos trans de los ingredientes y materias primas utilizados en
alimentos no debera ser mayor a 5% del total de grasas. [ACCEDER]

CONSERVAS VEGETALES

El 14 DE FEBRERO DE 2022 entrara en vigencia la RC N° 24/21 que actualizé los vegetales en conservas
en los articulos Nros: 927 sobre arvejas en conserva, 928 que aprehende a las arvejas secas remojadas
en conserva, 928 bis que define a las lentejas secas remojadas, 929 referido a maiz dulce o granos de
choclo en conserva tipo grano entero, 929 bis que define el maiz dulce o granos de choclo en conserva,
tipo cremoso, 929 tris referido a maiz dulce o granos de maiz dulce o choclo dulce en conserva tipo
en trozos, 929 quater que define al maiz baby o maiz enano en conserva, 930 referido a esparragos en
conserva, 931 referido a la acelga en conserva, 932 sobre espinaca en conserva, 932 bis que define
las hojas de parra en conserva, 933 en referencia a los palmitos en conserva, 934 referido porotos en
conserva, 935 que define los porotos secos remojados, 936 referido a garbanzos en conserva. [ACCEDER]

La normativa pone en vigencia las modificaciones sobre las especificaciones de calidad e inocuidad, asi
como los aspectos generales y nuevas especies vegetales incorporadas.


https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/239985/20210121
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/248219/20210817

ACTUALIZACION SOBRE EL CERTIFICADO
SANITARIO DE PRODUCTOS CON MANI A
EXPORTARA LA UNION EUROPEA

La ANMAT inform6 que, partir del pasado 5 de enero de 2022, no se requiere la gestion del certificado
sanitario establecido por la Disposicion ANMAT N°4908/2020 para la exportacién a la Unién Europea
(UE) de mani y/o productos alimenticios acondicionados que posean en su composicién una cantidad
superior al 20 % de mani con y sin cascara, manteca de mani, mani preparado o conservado de otro
modo, harina de mani y pasta de mani.

Esto se debe a que en la ultima revision del Realamento (UE) 2019/1793, relativo al aumento temporal de
los controles oficiales y a las medidas de emergencia que regulan la entrada en la UE de determinadas
mercancias procedentes de terceros paises, la autoridad sanitaria europea acordd eliminar a los
mencionados productos originarios de la Argentina del anexo Il de dicho Reglamento e incorporarlos
al anexo I; esta modificacion fue realizada mediante el Reglamento de Ejecucion (UE) 2021/2246 de la
Comisién, publicado el 17 de diciembre de 2021.

El Reglamento (UE) 2019/1793 establece:

+ en su Anexo I: una lista de alimentos y piensos de origen no animal de determinados terceros paises
sujetos a un aumento temporal de los controles oficiales a su entrada en la UE y,

+ en su Anexo ll: una lista de alimentos y piensos de origen no animal y alimentos compuestos sujetos
a un aumento temporal de controles oficiales y, ademas, a condiciones especiales para su importacion.

En este caso, los productos con mani originarios de Argentina se encontraban incluidos en el Anexo Il
debido al riesgo de contaminacién por aflatoxinas; luego de la revision de la evidencia, de acuerdo a la


https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/231963/20200713#:~:text=DI%2D2020%2D4908%2DAPN%2DANMAT%23MS&text=CONSIDERANDO%3A,entren%20o%20salgan%20del%20pa%C3%ADs
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32019R1793&from=es
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R2246&qid=1640267656691&from=EN

mejora en el cumplimiento de los requisitos pertinentes previstos en la legislacién de la UE, se decidio
esta modificacion y su inclusion en el Anexo I.

Es debido a este cambio que ya no se exigira que los envios de dichos productos vayan acompaiiados
de un certificado sanitario oficial ni de los resultados del muestreo y analisis realizados. No obstante,
esto, su inclusion en el Anexo | implica que los productos mencionados seguiran sujetos a un aumento
temporal de los controles oficiales en el ingreso a la UE, con una frecuencia de controles fisicos y de
identidad establecida en el 5% a su entrada.

Resulta importante destacar que los Anexos estan sujetos a revision periodica, por lo que, de identificarse
en un futuro incumplimientos en las partidas de los citados productos originarios de Argentina, esta
situacion podria ser revisada y eventualmente revertida, con la consecuente restitucion del requisito de
gestionar el certificado sanitario segun lo establece la mencionada Disposicién ANMAT.

Acceder a gacetilla ANMAT, AQUI
Por dudas y/o consultas, comunicarse con la Direccion de Legislacion e Informacion Alimentaria para la

Evaluacion de Riesgo del INAL al correo electronico , 0 al teléfono (011) 4340-
0800 interno 3519.



https://www.argentina.gob.ar/noticias/actualizacion-sobre-el-certificado-sanitario-de-productos-con-mani-exportados-la-union
mailto:dleiaer.inal%40anmat.gob.ar?subject=

w Argentina.gob.ar
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En la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Médica protegemos a la poblacion garantizando que los productos para la
salud sean eficaces, sequros y de calidad.

PROHIBICIONES DE COMERCIALIZACION

En la siguiente seccién informamos sobre las Disposiciones ANMAT de prohibiciones de comercia-
lizacion publicadas en el mes de ENERO 2021 como resultado de las acciones de control y vigilancia
llevadas adelante por las autoridades sanitarias.

Disposicion 9392/2021, 05 de enero 2022 [ACCEDER]

PRODUCTO: SuperMix Detox Chlorella + Cilantro + Alfalfa, marca
Makam Food, Envasado por: Fitoperu S.A.C., Lima, Peru, DIGESA
N7415312N.

MOTIVO: Prohibase la elaboracion, fraccionamiento y comercia-
lizacion en todo el territorio nacional del producto, el mismo se
halla en infraccion al articulo 3° de la Ley 18284, al articulo 3° del
Anexo Il del Decreto N° 2126/71, los articulos 13 y 155 del CAA,
por carecer de registros de establecimiento y de producto, resul-
tando ser en consecuencia un producto ilegal.

Disposicién 200/2022, 10 de enero 2022 [ACCEDER]

PRODUCTO: Queso estacionado de castafias de caju - pimienta &
negra, marca Augusta - Quesos de frutos secos. Producido arte- .
sanalmente, vegano, sin lacteo, sin gluten, Augusta - J. Ingenieros

1422 (San Isidro) - Hab. Exp N° 3732-2019.

§

£

3
MOTIVO: Prohibase la elaboracién, fraccionamiento y comerciali- %@
zacion en todo el territorio nacional y en las plataformas de venta %
en linea del producto, el mismo se halla en infraccién al articulo )
3° de la Ley 18284, el articulo 3° del Anexo Il del Decreto 2126/71
y los articulos 6 bis, 13 y 155 del CAA, por carecer de registros
sanitarios, resultando ser un producto falsamente rotulado y en
consecuencia ilegal.

Ampliar Imagen



https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/255748/20220105
https://drive.google.com/file/d/1It3iKDScTokLPw7gWASvJ_ANurShJ9QG/view?usp=sharing
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/255902/20220110
https://drive.google.com/file/d/1ozBJCSSqiAG0e_Tkedre5EEVPniCI5t5/view?usp=sharing

Disposicion 447/2022, 14 de enero 2022 [ACCEDER]

PRODUCTO: All Natural Herbal Supplements, marca Shelex - Male
Sexual Enhancement, 8 Capsule, Distributed by American Nutra-
ceutical Technology Inc., El Monte, CA 91731, USA.

MOTIVO: Prohibase la comercializacion en todo el territorio nacio-
nal y en las plataformas de venta en linea y digitales del producto,
el mismo se halla en infraccién al articulo 3° de la Ley 18284, al
articulo 3° del Anexo Il del Decreto N° 2126/71, los articulos 13
y 155 del CAA, por carecer de registros de establecimiento y de
producto, resultando ser en consecuencia ilegal.

Disposicion 492/2022, 20 de enero 2022 [ACCEDER]

PRODUCTO: Mayonesa reducida en valor lipidico libre de gluten
sin TACC, marca: NATURA, nombre de fantasia: mayonesa con
jugo de limoén, RNE: 19000208-9, RNPA: 19010390, VEN: 28/03/22
05L:01/07/21 2138 1V4.

MOTIVO: Prohibase la elaboracion, fraccionamiento y comerciali-
zacion en todo el territorio nacional del producto, el cual infringe el
articulo 3° de la Ley 18284, el articulo 3° del Anexo Il del Decreto
2126/71 y los articulos 6 bis, 13, 155 del CAA, por ser un producto
falsificado, por carecer de registros y por estar falsamente etique-
tado al consignar en su rétulo los registros de establecimiento y
producto pertenecientes a la razén social NIZA S.A, resultando ser
un producto ilegal.

Disposicion 504/2022, 20 de enero 2022 [ACCEDER]

PRODUCTO: Té Matcha”, marca ReviveTé Matcha, Distribuido por
ReviveTé Matcha, RNE: 02-034361, SENASA: 115095.

MOTIVO: Prohibase la elaboracion, fraccionamiento y comercia-
lizacién en todo el territorio nacional y en plataformas de venta
electrénica del producto, el cual se halla en infraccion al articulo
3° de la Ley 18.284, al articulo 3° del Anexo Il del Decreto 2126/71
y a los articulos 6 bis, 13 y 155 del Cédigo Alimentario Argentino
(CAA), por carecer de registros sanitarios y consignar un RNE per-
teneciente a otra empresa, resultando ser un producto falsamente
rotulado y en consecuencia ilegal.

Ampliar Imagen

Ampliar Imagen

Ampliar Imagen



https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/256120/20220114
https://drive.google.com/file/d/1X1siajlPr5nlusqzxnq9sPi5vLYqM0gN/view?usp=sharing
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/256358/20220120
https://drive.google.com/file/d/1IkwvHV0443UZaLCGTxnIQbb7IN7ubmIF/view?usp=sharing
https://www.boletinoficial.gob.ar/detalleAviso/primera/256359/20220120
https://drive.google.com/file/d/1tYtQmerQI42iKkJG4DCXKhsEiERigsl1/view?usp=sharing

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para
la Gestign del Control de los Alimentos

REPORTE DE GESTION 2021 SIFeGA

Se encuentra disponible en el espacio del Sistema de Informacion Federal para la Gestion del Control de
los Alimentos (SIFeGA) el “Reporte de Gestion 2021". Este informe da cuenta de las acciones llevadas

a cabo durante el 2021 por el Instituto Nacional de Alimentos (INAL) en el marco de la estrategia de
digitalizacion federal.

El documento presenta los avances en la implementacién del SIFeGA en las provincias como resultado
del trabajo articulado entre el INAL y las Autoridades Sanitarias Jurisdiccionales en el marco del Programa
Federal de Control de los Alimentos (PFCA) del Plan ANMAT Federal.

Por otra parte, la ampliacion e implementacién de las provincias estuvo acompafada en territorio por
los profesionales del INAL, fortaleciendo no sélo la articulacion entre las autoridades sanitarias, sino
también con los productores provinciales y profesionales del sector que participaron en los diferentes
encuentros de lanzamiento.

Se da cuenta en el reporte, de la expansion de los procesos digitalizados y la ampliacion en el acceso a
la informacion publica a través de la plataforma, integrando ademas la informacion de las autorizaciones
de la provincia de Santa Fé en la base federal del SIFeGA. Se ampliaron los servicios para la autorizacién
de productos mediante la incorporacion del Médulo de Gestion de Prebioticos y Probidticos en Alimentos
y se consolido la implementacién del Médulo Articulo 21.

En conclusion, la ampliacion de la estrategia federal de digitalizacion continua fortaleciendo las activida-
des de las autoridades sanitarias que conforman el Sistema Nacional de Control de Alimentos (SNCA).

Reporte 2021 [ACCEDER].



https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega/informe
https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega/informe
https://www.argentina.gob.ar/anmat/federal/grupos/control-de-alimentos
https://www.argentina.gob.ar/anmat/federal/grupos/control-de-alimentos
https://www.argentina.gob.ar/anmat/federal
https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/anmat_informe_de_gestion_sifega_2021.pdf

REVISTA

Cientifica

ANMAT

NUEVA PUBLICACION DE LA REVISTA CIENTIFICA ANMAT

La ANMAT publicé un nuevo articulo publicado de la Revista Cientifica ANMAT: “Caracterizacion de la
poblacién adulta mayor, habitos alimentarios y su relacion con las enfermedades transmitidas por
alimentos” [ACCEDER].

El articulo se trata de una revision bibliografica, cuyo objetivo se centrd en describir los cambios fisiol6-
gicos asociados al envejecimiento, habitos alimentarios, conocimientos, actitudes hacia la inocuidad de
los alimentos, el uso de las practicas recomendadas de manipulacion y consumo de alimentos seguros
por parte de las personas mayores.

La revision desarrolla la importancia de las buenas practicas de inocuidad alimentaria, para este grupo
etario, caracterizado como grupo de riesgo por todas las alteraciones fisiol6gicas que ocurren en el
organismo en la edad adulta.

Si desea conocer mas sobre la Revista Cientifica de ANMAT puede explorar el espacio en la web de la
ANMAT [ACCEDER].


https://www.argentina.gob.ar/sites/default/files/anmat_revision_bibliografica_-_corrales.pdf
https://www.argentina.gob.ar/anmat/revista-cientifica-anmat
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El pasado 14 de enero, la directora nacional del Instituto Nacional de Alimentos (INAL-ANMAT), Ménica
Lopez, realizé una visita a la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN) en su sede
de Madrid, donde fue recibida por Isabel Pefia-Rey, directora ejecutiva de dicha agencia.

Durante este encuentro, dialogaron sobre los organismos que lideran y las funciones en comun en
materia de control, fiscalizacién y el trabajo de coordinado con diferentes actores para la generacién y
consolidacion de la normativa alimentaria, entre otros aspectos.

Como punto a destacar de la agenda compartida, la directora del INAL presento el gran avance en materia
de digitalizacién que representa el
que permite las gestiones en linea de las industrias en gran parte del pais y facilita
el acceso de informacién a las autoridades sanitarias, el sector de alimentos y los consumidores.

Ambas funcionarias coincidieron en la importancia de intercambiar experiencias y fomentar sinergias en
base a la creacion de este vinculo institucional. Como primeras lineas de trabajo, el compromiso inicio
con el intercambio de informacion técnica para el fortalecimiento de los laboratorios de referencias y la
fiscalizacion y requisitos de exportacioén para la Unién Europea.

Gacetilla del encuentro


https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega
https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/noticias_y_actualizaciones/eventos/2022/encuentro_argentina.htm

En la edicion de enero del 2021, cumplimos 1 afio desde la primera edicion y 12 volumenes, pusimos a
disposicién una encuesta para valorar las opiniones y comentarios sobre la publicacién del suplemento
normativo.

Durante el ultimo mes, gran cantidad de lectores dejaron sus aportes. Agradecemos a las personas que
se tomaron el tiempo para completar la encuesta y dejar sus sugerencias.

En esta edicion N° 13 incorporamos algunas de las propuestas, entre ellas:

mejorar el resumen ejecutivo que permita al lector realizar una lectura mas rapida y dinamica y sélo
profundizar en los contenidos de interés,

mejorar la disposicion e informacion en referencia a las prohibiciones e incorporar imagenes y el
acceso de los productos prohibidos,

poner a disposicién un repositorio de las ediciones anteriores y un resumen de su contenido.

En las préximas ediciones el equipo editorial del suplemento evaluara incorporar otras de las propuestas
para satisfacer las necesidades de los usuarios y mejorar el acceso y contenido del suplemento.

Asimismo, informamos a aquellos lectores que quieran dejar sus aportes, que aun estan a tiempo de
hacerlo. La encuesta solo tomara 5 minutos y su opinion representa un aporte importante para la mejora
de nuestro servicio a la comunidad



https://forms.gle/twFiw8p36J4pxaYu5

REPOSITORIO

Suplemento normativo

REPOSITORIO SUPLEMENTO NORMATIVO

El espacio del repositorio pone a disposicion las ediciones anteriores y un resumen del contenido de
cada uno de los volimenes del suplemento.

Su incorporacién y acceso atiende a las sugerencias realizadas por los usuarios, de disponer de la
editorial completa de la publicacion.

I II == ACCEDER AL REPOSITORIO



https://sites.google.com/view/repositorio-sn/inicio

SITIOS DE INTERES (en esta edicion)

Ministerio de Salud de la Nacién [

Administracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica [
Comisién Nacional de Alimentos [

Boletin Oficial de la Republica Argentina [

Cédigo Alimentario Argentino L5

Sistema de Informacién Federal para la Gestién del Control de los Alimentos L7
Programa Federal de Control de Alimentos (PFCA) [Z

Legislacion de la UE. EUR-Lex [

Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion [


https://www.argentina.gob.ar/salud
https://www.argentina.gob.ar/anmat
http://www.conal.gob.ar/
https://www.boletinoficial.gob.ar/
https://www.argentina.gob.ar/anmat/codigoalimentario
https://www.argentina.gob.ar/anmat/regulados/alimentos/sifega
https://www.argentina.gob.ar/anmat/federal/grupos/control-de-alimentos
https://eur-lex.europa.eu/homepage.html
https://www.paho.org/es
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/home/aecosan_inicio.htm
https://www.paho.org/es
https://www.un.org/sustainabledevelopment/es/

7 www.argentina.gob.ar/anmat

y @ANMATsalud

anmatsalud

g Direccion de Legislacion e Informacion
Alimentaria para la Evaluacion del Riesgo
DLEIAER.inal@anmat.gob.ar

Direccidn de Fiscalizacién y Control
DFYC.inal@anmat.gob.ar

Direccién de Prevencion, Vigilancia
y Coordinaciodn Jurisdiccional
DPVY(J.inal@anmat.gob.ar
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